MELX

SUPER VIENNOISERIE MG 111

Farine composée pour viennoiserie.

Cette base a été mise au point pour la
fabrication de baguettes viennoises, petits | i . (L
pains, beignets et tous articles de
viennoiserie. Elle peut étre enrichie avec
des ceufs et de la matiere grasse.

Ingrédients
Farine de blé, sucre, graisse

végétale en poudre (lactosérum),
sel, lactose, émulsifiant: E472,
protéines de lait, agent de
traitement de la farine: acide
ascorbique, enzymes

Préparation directe Préparation différée
Super viennoiserie MG : 1000 g Super viennoiserie MG: 1000 g
Eau : 480/520 g Eau :520 g
Levure :40a45¢g Levure :20a30g
Conditionnement
Sac de 25kg
Pal;:“_e de 40 sacs Au Mélangeur ou Spirale Au Pétrin a bras oblique
M . 2 +10 min 5+ 15 min
DLUO Date limite d’Utilisation T srature de pate 25 / 26°C T srature de pate 25 / 26°C
optimale :5 & 7mois apres la empérature de pate empérature de pate
fabrication
Conditions de Stockage . . . .
A conserver au frais (20°C) et a g?mt,ﬁge_'l:% min I;as de pon;t:,:lgeln i
I’abri de 1’humidité eta|A er: e‘lgonner om?re et detai ‘er mettre au frigo
Apprét:1that1hi15 Apprét 2 heures a 26/28°C
Dorer Dorer
Cuisson : 200°/210°C Cuisson : 200%210°C
Rendement
Pour 1 sac de 25kg : 130 Controle Qualité
pieces de 250 g cuits Analyses régulieres Allergeénes
' o Sont indiqués en caracteres gras
« A titre indicatif dans le Phy51co-ph1m}ques italiques dans le pavé ingrédients
respect du mode Micro Blologlqges
&’ utilisations Recherche contaminants
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